
KW 21 Montag, 18.05.2026 Dienstag, 19.05.2026 Mittwoch, 20.05.2026 Donnerstag, 21.05.2026 Freitag, 22.05.2026

Kräutercremesuppe

Kcal: 81 / BE: 0 / AL: F, G

Klare Rindsuppe mit
Backerbsen

Kcal: 53 / BE: 0 / AL: A, C, G

Spargelcremesuppe

Kcal: 125 / BE: 1 / AL: A, F, G

Klare Gemüsesuppe mit
Leberknödel

Kcal: 153 / BE: 1 / AL: A, C

Hühnersuppe mit
Einmachknödel

Kcal: 149 / BE: 1 / AL: A, C, L

Suppe

Szegediner Krautfleisch mit
Salzkartoffel dazu Blattsalat-
Grüner Salat

Kcal: 737 / BE: 3 / AL: A

Gebackenes Hühnerschnitzel
mit Gemüsereis dazu
Tomatensalat

Kcal: 652 / BE: 6 / AL: A, C, O

Champignonrahmschnitzel
mit Semmelknödel dazu
Blattsalat - Eisbergsalat

Kcal: 678 / BE: 4 / AL: A, C, G

Paprikahuhn mit Hörnchen
dazu Blattsalat - Eisbergsalat

Kcal: 787 / BE: 5 / AL: A, C, F, G

Cheeseburger fein garn. dazu
Gitter Pommes

Kcal: 844 / BE: 5 / AL: A, G, M, N

Menü 1

Vegetarisches, überbackenes
Süßkartoffel-Linsen Burrito
dazu Blattsalat - Eisbergsalat

Kcal: 854 / BE: 7 / AL: A, G, M, O

Krautstrudel mit Rahm Dip
dazu Blattsalat - Eisbergsalat

Kcal: 583 / BE: 7 / AL: A, C, G

Ofenkartoffel mit Gemüse mit
Rahmsauce dazu Blattsalat-
Grüner Salat

Kcal: 329 / BE: 3 / AL: A, F, G, L

Spinatpalatschinken auf
Blattsalat mit Schnittlauchdip

Kcal: 311 / BE: 1 / AL: A, C, G, O

Geröstete Knödel mit Zwiebel
und Ei mit Roten Rüben Salat

Kcal: 642 / BE: 7 / AL: A, C, G, O

Menü 2

Gerichte mit Schweinefleisch MSC -Nachhaltiger Fischfang Vegetarische Gerichte Veganes Gericht

Menüplan

Die Allergenangaben beziehen sich rein auf die Rezeptur des Gerichtes. Trotz sorgfältiger Verarbeitung können Spuren 
anderer Allergene nicht ausgeschlossen werden!

Ihr Dussmann-Team wünscht Ihnen einen "Guten Appetit"


